Para Empegar

Picaditas Acapulquefias (3 piezas) ©)
Bocadillo sencillo con frijoles, queso, cebolla y salsa.
Simple snack of corn with cheese, onion and sauce.
llas de Pescado (3 piezas) [©)
Con tortillas hechas a mano, jitomate, cebolla y pescad
Hadmade tortillas, tomato, onion & fish.

Tapas Espafiolas (6 piezas)

De salmén, jamén serrano, queso brie, filete de res,
pimiento y salami.

Delicious of steak, salmon, cured ham, brie cheese,
moron chili and salami

$99

$160

$160

$230

3 piezas de camaron gigante en finas laminitas, con
zanahoria rallada y jicama con aderezo de citricos.
Thin slices of raw shrimp, served with grated carrot,
jicama and citrus seasoning.

fn 3 piezas) $180
Marlin ahumado con aceitunas, cebolla, chiles en
vinagre marinados y servidos con un poco de mayonesa.
Smoked marlin with olive, chilli, onion and
mayonnaise spread on the tostada.
Ostiones a la Rockefeller @;izzs) $180
Osti6n, espinaca, crema y queso al gratin.
Large oyster, spinachs, cream and molten cheese

Vegetales a la Parrilla $155
Calabacitas, papas cambray, zanahoria y esparragos

a la plancha.

Grilled zucchini, potato cambray, carrot and sparagus.
Ensalada del Chef © © $165

Lechuga, zanahoria rallada, pepino, jitomate, ajonjoli

y tiritas de pechuga de pollo asado con aderezo roquefort.
Lettuce, grated carrot, cucumber, tomato, sesame,

sticks of chicken breast with roquefort seasoning.

Ensalada del Campo () ©

Lechuga, espinacas, arandanos, queso de cabra

y ajonjoli garapifiando y aderezo balsamico con miel
Lettuce, spinach, blueberries, goat cheese, sesame
with honey and balsamic vinager dressing.

Huarache de Nopal ©© $155
Nopal asado con queso panela, rebanadas de

jitomate y abanico de aguacate.

Roasted nopal with panela cheese and.slices.of

tomato and avocado

de Mariscos
Rico camarén, pulpo, surimi, pepino, cebolla morada
y chiltepil marinado en una salsa de la casa
Deliciuos shrimps, octopus, surimi, cucumber,
onion and chiltepil seasoned with a house sauce.

Chapulines

Ricos chapulines fritos con salsa agridulce y guacamole.

$150

$325

$250

Fried grasshoppers with sweet and sour sauce
and avocado sauce.
-

-
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Pastas

Fettuccine a la Marinera

200g de pasta con 210g de mariscos(camarén,
pulpo y almeja), salsa pomodoro y queso parmesano.
Fetuccini with shrimp, octopus, clam, pomodoro sauce and
parmesan cheese.

Fettuccine a los 4 Quesos con Camarén $175
160g de pasta con 40g de camarén pacotilla, salsa de

queso manchego, parmesano, roquefort y doble crema.
Fetuccini with gouda, parmesan, roguefor and doblecream
cheese with shrimp.

$230

(] $130
160g de pasta salteada con mantequilla, jamon,
crema y queso parmesano.
Spaguetti with butter, ham, cream and parmesan cheese.

Fideos Estllo Singapur $155
140g de fideos acompafiados de 120g de pechuga

de pollo, cebollita de cambray y pimiento.

Noodles with chicken, onion and morron chilli.

Carnes Rojas y Aves

Fllete de Res Mignon con Salsade $290
Pimienta o Cham|

180g de corazon de filete enrollado con tocino
acompaiiado de papas a la francesa y verduras al vapor.
Beef rolled with bacon, french fries and boiled vegetables.

Sabanita Inviemo $220

110g de filete con frijol, salsa verde y queso gratin con
guarnicién de papas a la francesa o spaghetti al burro.
Steak with beans, green sauce, covered with molten cheese,
french fries or spaghetti with butter.

Fllete de Res a la Tamplquefia

150g de filete acompafiado con enchiladas,
guacamole, frijoles y rajas.

Beef filled tampiquefa style with enchiladas, avocado
sauce, beans and chili.

Ceclna Val $205
130g de cecina acompafada con chilaquiles verdes

y frijoles. Salt meat with green chilaquiles and fried beans.

Estllo Ranchero $330
250g de fajitas de carne, queso asado, abanico
de aguacate, nopal asado y cilantro.
First quality beef with grilled cheese, avocado,
corandier and nopal.
Fllete Pericos $310
500g de deliciosa combinacién de puntas de filete de
res, camaron, tocino, cebolla, morrén y salsa de mostaza.
Steak squares, shrimp, bacon, onion, morron chili and
mustard sauce.

Fllete de Res relleno de Camarones $310
en Salsa Cazadora

180g de filete relleno de camarén pacotilla, cebolla,
morrén, vino blanco y crema con guarnicién de papas
y verduras al vapor.

Steak, shrimp, onion, morron chilli, white wine and
cream with frdnch friesjand vegetables.

$245

con Pulpo a la Diabla $330
3 piezas de camaron y 100g de pulpo con salsa diabla

de la casa y su guarnicién de arroz y verduras al vapor.

3 Shrimp and octopus with a nice chili flavor with
rice and vegetables.

Lobina a la Talla

350g de lomo de lobina deshuesada acompafiada
de guacamole y arroz blanco sobre hoja de platano.
Boned Lobina fish with avocado “s sauce, rice

on banana leaf.

Trucha rellena de Mariscos

$340

$330

300g de trucha rellena de camarén, pulpo y
espinacas bafiadas en salsa de queso y gratinado.
Trout stuffed with shrimp and octopus, spinach
cheeses s sauce and molten.

Trucha al Mojo de Ajo, al Ajlllo o Diabla
300g de trucha semideshuesada, acompaiiada de
arroz y ensalada mixta.

Boned trout with rice and mix salad with garlic,
guaiillo chili or devil sauce.

a la Mantequilla Negra con $295
Almendras

3009 de trucha con mantequilla, limén, salsa.

inglesa, vino blanco y almendras.

Butter, lemon, english sauce white wine and almonds.
Trucha ala Tal $295
300g de trucha con chile guajillo, aceite y especias

con hoja de platano, arroz y guacamole.

Trout with guajillo chili, oil, spice with banana leaf,

rice and avocado s sauce.

$285

con salsa $300
2009 de medallon de salmoén en salsa de tamarindo
con hojuelas de chile y cacahuate acompafiado de verduras.
Salmon loin with tamarind sauce peanuts, chili and vegetables .
Fllete de Pescado Empanizado $185
130g de filete de pescado acompafiado de
arroz y verduras.
Breaded fish fillet with rice and vegetables.

ratin $220

130g de filete de pescado con crema, chipotle,
camarén y queso manchego.
Fish fillet with cream, chipotle, shrimp with gratin cheese.

Frita o Diabla $300
500g de mojarra acompaiiada de arroz y ensalada mixta.
Fried mojarra with rice and mix salad.
al Agua Chlle* $310

6 piezas de deliciosos camarones U15 marinados
en crudo con la receta de la casa acompaiados de pepino.
6 pieces of raw shrimp U15 with chili sauce made with the
house recip and cucumber

de Mar 25
1 medallén de 90g de lobina, 1 medallén de 90g de
salmén y 2 camarones gigantes con salsa de citricos
y verduras.
1 Salmon steak; 1 lobina steak and 2 giant shrimps
with citrus sauce. % ]

Pasion de Mar
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(10 0z)

Jugo de frutas, granadina y ron.
Fruit juice, granadine and rum.

Marinero (1002) $155
Vodka, jugo de mango y midori.
Vodka, mango juice and midori.
Pifia Colada (100z2)  $110
Ron, jugo de pifia, leche y crema de coco.
Rum, pineapple juice, milk and coconut cream.

$120

Plifia Colada (10 02) $80

Pineapple juice, milk and coconut cream.

Coctel Vuelve a la Vida o Cam

Fresco y rico marisco con jitomate, cebolla, cilantro y catsup.
Fresh and delicious shellfish with tomato, onion, corandier
and tomato sauce.

Fresco y rico marisco con jitomate, cebolla, cilantro y catsup.
Fresh and delicious shellfish with tomato, corandier,
onion and tomato sauce
CHICO. $170 GRANDE....... $245
(3 piezas) $200
Ricas tostadas de la casa con camarén, ceviche y jaiba.
Delicious tostadas from home with shrimp, crab and ceviche.
‘ostadas de Camaréna piezas) ©)©) $210
Deliciosa botana de mar. Delicious tostadas with shrimp
with onion, tomato, corandier and avocado.
(3 piezas) $190
Deliciosa botana de mar. Delicious tostadas with fish
ceviche prepared with onion, tomato-and-corandier
tn @ piezas)
Exquisitas empanadillas de harina con la receta secreta.
Delicious small pies of flour fill with tuna, onion,
tomato and corandier.
de Caméron con $180

Exquisitas empanadillas de harina con la receta secreta.

(3 piezas) Delicious small shrimp pies with cheese
Queso Fundido con Chl $180
iosa combinacién de 180g de queso manchego
y 100g de queso Oaxaca.
Delicious mix of gouda and Oaxaca cheese and Spanish
sausage with flour tortillas.

s Q) $135
120g de ici fritos (en
Fried-small-fishes(in-season)-

(1509)French fries. $75
Cazuela de Mariscos (48 oz) () $330

Pulpo, camarén, jaiba, almeja, trozos de pescado
con caldillo de mariscos.
Octopus, shrimp, crab, clam andfish with shellfish-broth.

Sopa de Tortllla (1502) &) &) $105
Aguacate, chile chipotle, cebolla, crema, pollo y
queso manchego con caldillo de jitomate.
Fried tortilla strips, chipotle chili, onion, cream, chicken,
gouda cheese, tomato broth.
(24 02) © $160

Camarén gigante con verduras, camarén seco molido
y la sazén especial de la casa.

Shrimp broth with vegetables, ground dried shrimps,
giant shrimp and home s special flavor.

Sopa Campesina (1502 ) &) $105
Champifién, flor de calabaza, granos de elote,
poblano y calabaza. Soup with mushrooms, gourd
flower, corn, poblano chili and zuchini.
somé de Pollo (1502) &) ©) $90

Con arroz y pollo deshebrado. Chicken stock with rice.
Arroz con Camarén $125
130g de arroz con 100g de camarén pacotilla,

’Tri!o con mantequilla. Rice with pacotilla shrimp fried

with butter, |
|
1
1

INFORMACION IMPORTANTES

ConeJo a las Hierbas Finas $370
2 piezas de conejo cocido a las hierbas finas con

salsa a escoger: al mojo de ajo, al ajillo o a la diabla.

Two pieces of rabbit cooked with savoury herbs

served with garlic, ajillo or devil ‘s sauce.

Pechuga de Pollo rellena con $220
Salsa de Chipotie

130g de pechuga de pollo rellena de queso Oaxaca
con guarnicién de papas y verduras al vapor.
Chicken steak filled with cheese with chipotle sauce.

FaJitas de Pollo a la Parmesana $230
1659 de tiritas de pechuga empanizada con queso
parmesano, ensalada y papas a la francesa.

Breaded chicken breast sticks with parmesan cheese,
salad and french fries.

Milanesa de Pollo $215
165g de pechuga empanizada con papas y ensalada.
Breaded chicken breast steak with french fries.

and salad.

Tacos estilo Sinaloa

3 tacos de tortilla de maiz con camarén,
calamar, cecina, salsa mexicana y aguacate.
Corn tortilla with shrimp, squid, cecina, mexican
sauce and avocado.

Camarones empanizados, al Mojo

de Ajo,al AllllooalaDlabla 3310
6 piezas de camarén gigante de primera
acompaado de verduras al vapor y arroz.
6 Giant shrimps, with vegetables and rice.

afa de Mariscos . <

alos 4 Quesos s 3

Pifia rellena de Mariscos = .= * -

Parrlllada de Mariscos (2pers.)  $480
800g de mariscos (camarén gigante, pulpo, pescado,

cayo de almeja y calamar), chistorra, cebollitas, nopal
asado y papa.

Giant shrimp, octopus,.clam s heart, fish, squid, spanish
sausage, tiny onions, grilled nopal and boil potatoes.

Mignon de Camaré6n en Salsa de  $320
Tamarindo o Salsa de 4 Quesos

6 piezas de camarén pelado en forma de medallon, bafiado.
en salsa de tamarindo, naranja y chile o bafiado en salsa de
queso manchego, parmesano, roquefort .

Heart of peeled shrimp with (tamarind, chili, orange) or
(gouda, parmesan and roquefort cheeses)

Plfia rellena de Mariscos

1/2 pifia rellena de 440g de mariscos (pescado,
jaiba, camarén, pulpo y almeja) y trocitos de pifia
natural, flameados y gratinados con un toque de picante.
Fish, crab, octopus, shrimps, clam and pineapple,
flambéed and molten with a touch of spice

$390

Paella estllo Valenclana(850g)  $440
Camarén gigante, almeja, pulpo, pescado, jaiba, chistorra,
butifarra, pollo y cerdo.

Rice with giant shrimp, clam, octopus, fish, crab, Spanish
sausage, butifarra, chicken and pork.

INFORMACION IMPORTANTE:
LACTOVEGETARIANO
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Tequilas @

Centenario Plata $120
Cazadores Reposado $120

(10 0z) $110
Vodka, clamato, salsa, y limén.
Vodka, clamato, spices and lemon.
Sangrfa (10 0z) $125
Vodka, limonada y vino tinto.
Vodka, lemonade and red wine.
Dalquirl (100z)
Ron, jarabe natural y zarza,
limén o naranja.
Rum, juice of black berry, lemon
or orange and natural syrup.

$105

Mary (100z) $110
Vodka, jugo de tomate,
salsas y limén.
Vodka, tomato juice, spices
and lemon.
Alfonso Xill (60z) $105

Licor de café y leche evaporada.

Coffee liquor and milk,

Tamarindo Mule(10 0z) $170

Mezcal, jugo de limén, jarabe

natural y refresco de tamarindo.

Mezcal, lemon juice, natural syrup and

tamarindo soda.

Bull (1002) $130

Ron, limonada y cerveza.

Run, lemonade and beer.

Splash (10 0z)

Amaretto y jugo de naranja.

Amaretto and orange juice.
(10 0z)

Vodka y jugo de naranja.

Vodka and orange juice.

Margarita 8 oz)

Tequila, jarabe natural y zarza,

limén o naranja.

Tequila, lemon or orange juice

controy and natural syrup.

Medias de Seda (10 0z) $105

Ginebra, granadina y leche.

Ginebra, granadine and milk.

$190

$125

$105

llo (6 0z) $195
Cafe expresso con Licor 43.
Espresso and liquor 43.

de Clericot (1.51) $330

Vino tinto, limonada y cubos de frutas.
Red wine, limonade and fruit squares.

CGinebras @)

Tanqueray
Bombay

Stolichnaya
Absolut Azul
Wyborowa

Col 10

Fvunnjg‘lce(andogzr)anadme. S0 Jimador Reposado  $105

Agua de Fruta (10 0z) $60 Herradura Reposado $200

Fruit flavored water. sss w“n m s17o
(10 02) orangeade.

Limonada(10.62) cmance, _$65 _Smza Homitos Reposado $125

Jugo de Tomate $75 Cuervo Tradidonal Reposado $125

preparado (10 0z) romato juice.
Clamato preparado (10 0z) $75
Refresco preparado (355 mi) $55

Soda with salt and lemon.
(355 ml) Soda $50

Agua embotellada(00 m) $35

Bottle of water.

agua de frutas(15) $230

Fruit flavored water jug.

Jarra de naranjada(1.51) $250
6 Limonada Lemnnadezr Orangeade jug.

Refresco ligth, cero
Topo chico (355ml)  $60
Ceruvegas

Tecate (325ml) $60
Tecate Light (325ml) $60
Indio (325ml) $60
Sol (325ml) $60
XX Lager (325ml) $60
XX Ambar (325ml) $60
Bohemia Clara  (355m) $65
Bohemla Obscura (355 m) $65
Bohemla Cristal (355m) $65
Helneken (355 ml) $70
Helneken cero  (335ml) $65
Vaso M| $10

Glass with salt and lemon.

Vaso Cubano G, Limon y salsas) $15

Glass with salt, lemon and spices.

Vaso con (40z) $40
para Michelada ciamato glass
Vinos

Copa de Vino Blanco(6 0z) $120
White wine glass.
Copa de Vino Tinto(80z) $150

Red wine glass.

Whiskies @2

Etiqueta Roja

Buch
J&B
Chivas Regal 12

s 12

Cuervo 1800 AfieJo  $215

Don Jullo Reposado  $200
Don Julio 70 $280
Centenario Reposado $120

Mzgcal@

Saca Lagrimas $150
Espadin Tamarindo y Chlle $160

‘Brandiesy

Fundador $105
Azteca de Oro $95
Terry Centenario $130
$80
Torres 10 $140
Courvolsler VSOP $300
Hennesy VSOP $400
Martell VSOP $300
Rones B
Matusalem Clésico  $120
Havana 7 $150
Solera $110
Bacardl AfieJo $110
Bacardl Blanco $100
Appleton Especial $100
Appleton State $120
MallbG $105
Licores @e?)
Amaretto $155
Anls Chinchon $90
Licos 43 $145
Balleys Original $130
Midorl $140
Frangelico $140



